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El tema de nuestro
tiempo

Aun recuerdo con deleite la pelea de hayekianos y keynesia-
nos, en su version esparola, desarrollada entre Olariaga, que
nos llamaba la atencién —infructuosamente, por supuesto- a
los alevines de economistas de la recién nacida Facultad de
Ciencias Politicas y Economicas de la Universidad de Ma-
drid, ante las seductoras doctrinas de Keynes, incitandonos
aleer, entre otras cosas, el libro de Hayek La teoria moneta-
riay el ciclo econémico (Espasa Calpe, 1936, con Prologo del
propio Olariaga) que todavia se encontraba a la venta en la
Casa del Libro, en la Gran Via. Olariaga habia publicado so-
bre esta obraun articulo, La teoria econdmica del ciclo econé-
mico del profesor Hayek, en Economia Espariola, enero 1936.
Torres, por el contrario, clarisimo keynesiano, consideraba
que hariamos muy bien en archivar esos mensajes de la IV
generacion de la Escuela Austriaca. La revolucion keynesia-
na habia liquidado las crisis econémicas y los intentos de re-
tornar al pasado carecian de sentido.

En esta obra de Feito resplandecen, y ya se observo cuan-
do se publico la segunda parte de este ensayo que ahora se
reproduce exactamente, en 1999, por el Circulo de Empre-
sarios, dos cosas. Por una parte, una exposicion analitica de-
purada del debate entre keynesianos y hayekianos de los
afos 30 del siglo XX. Pero, por otra, es admirable su esfuerzo
para hallar una sintesis que supere los fallos que unosy otros
tuvieron hace ya setenta afios. Quiza se perciba esto en este
parrafo de la pagina 39: “La politica financiera expansiva, in-
cluyendo la inyeccion de liquidez que sea necesaria para im-
pedir una cadena de quiebras financieras es imprescindible
para impedir la insolvencia del sistema financiero y eludir
una crisis devastadora. Pero cuando se ha permitido la acu-
mulacién de abultados desequilibrios, estas intervenciones
no podran evitar en ningin
caso bruscos ajustes de em-
pleo y produccién. Para que
estos ajustes sean lo mas efi-
cientes posible, para que la
crisis sea menos intensa y la
recuperacion mas vigorosa,
tiene sentido prestar aten-
cion a las admoniciones de
Hayek. Una vez asegurada la

solvencia del mecanismo de ~ JeséLuisFeito
pagos dela economia, laflexi-  FAES,Madrid, diciembre 2008,
bilidad de los mercados de  108pégs.

bienes y de factores producti-
vos es esencial para reasignar
lo mas rapidamente posible
los recursos productivos y
asentar solidamente las bases
de una ulterior recupera-
cion”. Ante la que parece en
Espana ser la creencia basica
para una recuperacion, de
apelar al modelo keynesiano, no esta de mas reflexionar en
torno aesta frase.

Pero la obra tiene otras muchas finuras. Por ejemplo, una
en las paginas 17-18, es la referencia a la posibilidad de que la
intervencion estatal en el sistema financiero dé lugar a “una
suerte de ley de Gresham, de manera que los bancos mas
ineficientes desplacen a los mas eficientes”. Otra reflexion
muy valiosa para el caso de Espafia es la referencia a la recti-
ficacion de Hayek en su articulo de 1969 Three elucidation of
the Ricardo effect, publicado en el Journal of Political Eco-
nomy, cuando asi llama la atencion de los actuales dirigentes
de la politica econdmica espafola (pag. 86): “Un auge ali-
mentado con inflacion ser, antes o después, interrumpido
por una caida de la inversion. Mi teoria nunca pretendio ir
mas alla de explicar el punto de inflexion entre al auge y el
comienzo de la frase recesiva en un ciclo tipico... El proceso
acumulativo de recesién que se suele poner en marcha a
partir del aumento del paro en las industrias de la construc-
cion y de bienes de equipo, es otra cuestion, que ha de ser
analizada por medios convencionales”, o sea, por los defen-
didos por Keynes. Habia abandonado, pues, Hayek, su
“nihilismo terapéutico”, como lo califica con justeza Feito.

jLobien que nos hubiera venido en el curso 1945-1946 dis-
poner de esta sintesis a quienes contemplabamos el combate
apartir de sus campeones espafioles!

Cles
CI8TE
MOD_E
'RNOs,

g

ﬁ

PANeERACIO

Para hacer |la boca agua

Buenas fechas para activar las papilas gustativas con libros
gastrondmicos de muy diferentes estilos. Y de postre, chocolate.

Maricar dela Sierra

Una de las novedades culina-
rias editoriales mas interesan-
tes es el libro-web de Quique
Dacosta, editado por Monta-
gud (130 euros). Un lujo, con
magnificas fotografias de Car-
los Rondon, que permite se-
guir la filosofia de trabajo, las
técnicas y las recetas del coci-
nero de El Poblet con los pla-
tos creados entre 2000y 2006.
Se trata del primer libro del
mundo con una web privada.
Por un lado, se puede seguir la
obra impresa en papel, con
324 paginas, y por otro, acce-
der a la pagina web mediante
un cddigo que se facilita al
comprar el libro, y que equiva-
le aunas 1.700 paginas mas.

El libro recoge platos de que
ya han hecho historia: granito,
liquen, foie pasado por agua 'y
lacado, arroz senia con anguilay
cerezas, y la ostra Guggenheim.
Y todo pasando por su ecosis-
tema, un repaso al Mediterra-
neo y al Montgd, del que ex-
trae sus productos, y su ince-
sante investigacion. Un libro
vanguardista e interesante, co-
mo lacocinade Dacosta.

Entre la vanguardia de
Francis Paniego, la unica es-
trella Michelin riojana, que ha
sabido dar una vuelta de tuer-
ca a la magnifica cocina tradi-
cional de su madre, Marisa
Sanchez, el libro Echaurren. El
Sabor de la Memoria (Monta-
gud) es una delicia de princi-

Algunas recetas que se explican
en ‘El libro 10 de la cocina) que
conmemora el décimo aniversa-
rio de Canal Cocina.

El cocinero donostiarra Martin
Berasategui ensefia a cocinar
lo que guisa en su propia casa.

‘Chocolate moderno; del econo-
mista Pedro Alvarez y la marca
de chocolate ‘Pancracio.

Una de las recetas del libro-web
de Quique Dacosta.

pio a fin. Un recorrido por la
historia de esta familia en el
hotel-restaurante Echaurren,
parada obligada en un recorri-
do por LaRioja.

Conocer Espaiia a través de
sus despensas es el objetivo de
la Guia del Turismo Gastrond-
mico en Espafia, editado por
Anaya Touring Club (24 eu-
ros) y escrito por Ismael Diaz
Yubero y Francesc Ribes, en-
tre otros autores. Cincuenta y
dos rutas gastronomicas, con
practicos mapas, con destinos
tan apetecibles comolarutade
la almadraba, en Andalucia; la
ruta del ternasco de Aragon; la
ruta del pimentén y la cereza,
en Extremadura; la ruta de la

caza en los Montes de Toledo;
olarutadelacalcotaday el xa-
t6, en Catalufia.

Pequefias joyas gastrono-
micas son los nuevos titulos
de la editorial Trea. Empe-
zando por Una historia mun-
dial de la mesa. Estrategias de
paladar (45 euros) de Anthony
Rowley, cofundador del Insti-
tuto Europeo de Historia Ali-
mentariay profesor en el Insti-
tuto de Estudios Politicos de
Paris. Se trata de un apasio-
nante estudio sobre la alimen-
tacion y los factores politicos
que haninfluidoenella

Elogio del erizo
Elogio del erizo de mar es un li-
bro de apenas 70 paginas (9
euros), de Juana Barria, una
chilena residente en Gijon,
que alterna recetas de erizos
de todo el mundo con entrete-
nidos comentarios sobre este
equinodermo marino que el
hombre ha consumido desde
la prehistoria, y a quien Go-
mez delaSernallamabaensus
Greguerias“castafia ala que se
le han erizadolos pelos”. Tam-
bién en Trea encontramos
Tradiciones, alimentos y rece-
tas de la cocina extremefia, de
Maria Inés Chamorro (20 eu-
ros), un recorrido por la gas-
tronomia extremena, sus co-
ordenadas histdricas y cultu-
rales, y susrecetas.

Dos libros muy practicos.
En Martin Berasateguii te ense-

fia a cocinar (El Pais Aguilar),
el cocinero donostiarra, tres
estrellas Michelin, explica los
platos que prepara en su casa,
con familia y amigos, los do-
mingos por la noche. Recetas
claras, practicas y sabrosas,
con fotografias que ilustran el
proceso de preparacion. Tam-
bién muy practico es el libro
del chef madrilefio Mario San-
doval Cocina para cualquier
ocasion (Libros Ctpula): mas
de 60 deliciosas recetas para
quedar comoun chef.

Con el éxito avalado por un
publicofiel, Ellibro10 dela Co-
cina (22,90 euros) retne las
mejores recetas emitidas en
Canal Cocina en su décimo
aniversario. Con diez recetas
en cada apartado, elaboradas
por los chefs colaboradores
del canal, encontramos ensa-
ladas, entrantes, sopas, arro-
ces, pescados y carnes, pero
también los mejores quesos,
vinos, aceites y aguas.

Comopostre, el libro Choco-
late Moderno, de Pedro Alva-
rez y el equipo de Pancracio
(24,50 euros), editado por El
Pais Aguilar. Pancracio es una
pequefia y exclusiva marca de
chocolate ideada en 2003 por
Pedro Alvarez, un economista
experto en marketing y ‘cho-
cohodlico’. Con poco tiempo,
como exige la vida moderna, y
sin ser un experto, se pueden
hacer recetas deliciosas. Este
libro lo demuestra.



